
LOGISTIK | TRANSPORT | EQUIPMENT

BBQ CATERING | PREISE

TRANSPORT | FAHRTKOSTEN

LIVE GRILLEN | ca. 2 Std. Essensausgabe | 240 €

Transportkosten | je gefahrenen Km | 1.90 €

2 x Eventkoch

pro Erwachsenen | 44 €
pro Kind bis 12 Jahre | 20 €

Betreuung und Nachlegen Buffet

EQUIPMENT INKL. AUFBAU | 280 €

Holzkohlegrill inkl. Holzkohle

Grill-Pavillon

Warmhaltebehälter | Vorlegebesteck

Aufbau / Abbau Buffet

FLEISCH UND FISCH VOM GRILL | 4 zur Auswahl

BEILAGEN INKLUSIVE BEILAGEN EXTRAS

Rosmarinkartöffelchen | dazu Kräuterquark Überbackener Schafskäse mit Tomaten | 4

Buntes Grillgemüse Schwäbischer Kartoffelsalat | 3.50

Tomate-Mozzarella Salat mit Basilikum

Nudelsalat | 4

Gurken-Feta Salat | 4

Verschiedene Blattsalate | Hausdressing

Karottensalat | 3

Baguette und Brotauswahl

Hausgemachte Kräuterbutter, Grillsoßen

Rostbrätle

Saftige Hähnchenspieße

Garnelenspieße

Lammkoteletts

Schweinespieße

Hausgemachte Cevapcici

Gegrillte Maiskolben | 3
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Rote Wurst, Salsiccia, Rostbratwurst


