EVENT BUFFET | PREISE

HAUPTSPEISEN

RIND | HUHNCHEN | 32

Rostbratle mit geschmorten Zwiebelstreifen | BratensoBle
Gegrilltes Pollo Fino (Hiihnchen) mit Zitronen-Thymian SoBe
Butterspétzle | Rosmarinkartéffelchen

Buntes Ofengemiise

RIND | SCHWEINEMEDAILLONS | 34

Rostbratle mit geschmorten Zwiebelstreifen | BratenséBle
Medaillons vom Landschwein in PfefferrahmsoBe
Butterspatzle | Kartoffelgratin

Glasiertes Gemiuse

SCHWEINEMEDAILLONS | PANIERTE HAHNCHENSCHNITZELCHEN | 30
Medaillons vom Landschwein in PfefferrahmsoBe

Panierte Hahnchenschnitzelchen

Butterspatzle | Kartoffelgratin

Buntes Ofengemiise

RIND | PANIERTE HAHNCHENSCHNITZELCHEN | 30
Rostbratle mit geschmorten Zwiebelstreifen | BratensoBle
Panierte Hahnchenschnitzelchen

Butterspétzle

Buntes Ofengemiise

HAHNCHENGESCHNETZELTES | 25
Hahnchengeschnetzeltes in ChampignonrahmsoBe
Butterspatzle | Kartoffelgratin

Buntes Ofengemiise

GESCHMORTE OCHSENBACKLE | POLLO FINO | 32
Geschmorte Ochsenbackle im TrollingersoBle

Gegrilltes Pollo Fino (Hiihnchen) mit Zitronen-Thymian SoBe
Butterspétzle | Petersilienkartoffelchen

Feines Wurzelgemiise

SCHWABISCHES BUFFET | 30
Hausgemachte Fleischkiichle
Maultaschen mit geschmélzte Zwiebel
BratensoBle

Kasespétzle | Schwabischer Kartoffelsalat
Gemischter Blattsalat | Hausdressing

GEFULLTE MAISPOULARDENBRUST | ROSTBRATLE | 35
Rostbratle mit geschmorten Zwiebelstreifen

Gefiillte Maispoulardenbrust | Rotweinjus

Butterspétzle | Kartoffelgratin

Glasiertes Karottengemiise

KALBSFILET-TOPFCHEN | 32
Kalbsmedaillons im Riesling-RahmsoBle
Thymiankartoffelchen

Feines Wurzelgemiise

SCHNITZEL BUFFET | 25
Panierte Schweineschnitzel
Panierte Hahnchenschnitzel
BratensoBe

Butterspétzle | Kartoffelsalat

GEMISCHTER BRATEN | 26
Saftiger Rinderbraten von der Farse
Schweinebraten | BratensoBe
Butterspétzle | Kartoffelsalat



SALAT UND ANTIPASTI

BEILAGENSALAT | 6.50
Gemischte Blattsalate vom Keltenhof
Hausdressing | Croutons

KLEINES SALAT BUFFET | 12.50
Gemischte Blattsalate vom Keltenhof
Karottensalat | Frischer Gurkensalat
Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum
Hausdressing | Croutons

GROBES SALAT BUFFET | ANTIPASTI | 19.50

Gemischte Blattsalate vom Keltenhof

Hausdressing | Croutons

Karottensalat | Frischer Gurkensalat

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum

Gemischte Antipasti (eingelegte Auberginen, Zucchini, mit Frischkase gefiillte Paprika und Champignons)
Melone mit Parmaschinen

Graved Lachs mit Honig Senf SoBe

Brotauswahl

SUPPEN

FLADLESSUPPE | 6.50
Feine Rinderbriihe mit hausgemachten Fladle

SCHWABISCHE HOCHZEITSSUPPE | 7.50
Rinderbriihe mit GrieBkloBle | MarkkldBle | kleine Maultaschle

CREMIGES WALDPILZSUPPCHEN | 6.50
Cremiges Waldpilz-Rahmsiippchen | frische Kréuter

KOKOS-ZITRONENGRAS SUPPCHEN | 6.50
Feines Kokos-Zitronengras Suppchen | Croutons

DESSERTS

Mousse von dunkler Schokolade
Mousse von weier Schokolade
Rosmarin Panna Cotta | Himbeerspiegel
American Cheesecake Creme

Tiramisu

Creme Brulée

Rote Griitze | VanillesoBe

Ragout aus Frischen Erdbeeren | Minze
Frischer Obstsalat

Mini Maccarons

Mini Petit Fours

WwooooToh bbb

Warmhaltebehalter | Vorlegebesteck: inklusive

Aufbau Buffet: Erfolgt nach Absprache

Riickgabe Equipment: Nach Absprache. Spatestens 2 Tage nach der Veranstaltung
Transportkosten: 1,90 € pro gefahrenen Kilometer

Die Hauptspeisen sowie Beilagen, Vorspeisen und Desserts sind natiirlich nach lhren Wiinschen kombinierbar.
Gerne erstellen wir fiir Sie ein individuelles Angebot.

GOLDSTUBLE | Wengertsteige 99 | 71088 Holzgerlingen | www.goldstueble.de



