
SCHNITZEL BUFFET | 25
Panierte Schweineschnitzel
Panierte Hähnchenschnitzel
Bratensoße
Butterspätzle | Kartoffelsalat

GEFÜLLTE MAISPOULARDENBRUST | ROSTBRÄTLE | 35
Rostbrätle mit geschmorten Zwiebelstreifen
Gefüllte Maispoulardenbrust | Rotweinjus
Butterspätzle | Kartoffelgratin
Glasiertes Karottengemüse

KALBSFILET-TÖPFCHEN | 32
Kalbsmedaillons im Riesling-Rahmsößle
Thymiankartöffelchen
Feines Wurzelgemüse

GEMISCHTER BRATEN | 26
Saftiger Rinderbraten von der Färse
Schweinebraten | Bratensoße
Butterspätzle | Kartoffelsalat

EVENT BUFFET | PREISE
H A U P T S P E I S E N

RIND | HÜHNCHEN | 32
Rostbrätle mit geschmorten Zwiebelstreifen | Bratensößle
Gegrilltes Pollo Fino (Hühnchen) mit Zitronen-Thymian Soße
Butterspätzle | Rosmarinkartöffelchen
Buntes Ofengemüse

RIND | SCHWEINEMEDAILLONS | 34
Rostbrätle mit geschmorten Zwiebelstreifen | Bratensößle
Medaillons vom Landschwein in Pfefferrahmsoße
Butterspätzle | Kartoffelgratin
Glasiertes Gemüse

SCHWEINEMEDAILLONS | PANIERTE HÄHNCHENSCHNITZELCHEN | 30
Medaillons vom Landschwein in Pfefferrahmsoße
Panierte Hähnchenschnitzelchen
Butterspätzle | Kartoffelgratin
Buntes Ofengemüse

RIND | PANIERTE HÄHNCHENSCHNITZELCHEN | 30
Rostbrätle mit geschmorten Zwiebelstreifen | Bratensößle
Panierte Hähnchenschnitzelchen
Butterspätzle
Buntes Ofengemüse

GESCHMORTE OCHSENBÄCKLE | POLLO FINO | 32
Geschmorte Ochsenbäckle im Trollingersößle
Gegrilltes Pollo Fino (Hühnchen) mit Zitronen-Thymian Soße
Butterspätzle | Petersilienkartöffelchen
Feines Wurzelgemüse

SCHWÄBISCHES BUFFET | 30
Hausgemachte Fleischküchle
Maultaschen mit geschmälzte Zwiebel
Bratensößle
Käsespätzle | Schwäbischer Kartoffelsalat
Gemischter Blattsalat | Hausdressing

HÄHNCHENGESCHNETZELTES | 25
Hähnchengeschnetzeltes in Champignonrahmsoße
Butterspätzle | Kartoffelgratin
Buntes Ofengemüse



Warmhaltebehälter | Vorlegebesteck: inklusive
Aufbau Buffet: Erfolgt nach Absprache
Rückgabe Equipment: Nach Absprache. Spätestens 2 Tage nach der Veranstaltung
Transportkosten: 1,90 € pro gefahrenen Kilometer

T R A N S P O R T | L I E F E R U N G | E Q U I P M E N T

S A L A T U N D A N T I P A S T I
BEILAGENSALAT | 6.50
Gemischte Blattsalate vom Keltenhof
Hausdressing | Croutons

KLEINES SALAT BUFFET | 12.50
Gemischte Blattsalate vom Keltenhof
Karottensalat | Frischer Gurkensalat
Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum
Hausdressing | Croutons

GROßES SALAT BUFFET | ANTIPASTI | 19.50
Gemischte Blattsalate vom Keltenhof
Hausdressing | Croutons
Karottensalat | Frischer Gurkensalat
Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum
Gemischte Antipasti (eingelegte Auberginen, Zucchini, mit Frischkäse gefüllte Paprika und Champignons)
Melone mit Parmaschinen
Graved Lachs mit Honig Senf Soße
Brotauswahl

S U P P E N
FLÄDLESSUPPE | 6.50
Feine Rinderbrühe mit hausgemachten Flädle

Die Hauptspeisen sowie Beilagen, Vorspeisen und Desserts sind natürlich nach Ihren Wünschen kombinierbar.
Gerne erstellen wir für Sie ein individuelles Angebot.

SCHWÄBISCHE HOCHZEITSSUPPE | 7.50
Rinderbrühe mit Grießklößle | Markklößle | kleine Maultäschle

CREMIGES WALDPILZSÜPPCHEN | 6.50
Cremiges Waldpilz-Rahmsüppchen | frische Kräuter

KOKOS-ZITRONENGRAS SÜPPCHEN | 6.50
Feines Kokos-Zitronengras Süppchen | Croutons

D E S S E R T S
Mousse von dunkler Schokolade 4
Mousse von weißer Schokolade 4
Rosmarin Panna Cotta | Himbeerspiegel 4
American Cheesecake Creme 4
Tiramisu 5
Creme Brulée 5
Rote Grütze | Vanillesoße 5
Ragout aus Frischen Erdbeeren | Minze 5
Frischer Obstsalat 6
Mini Maccarons 3
Mini Petit Fours 3
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