
F i n g e r f o o d Catering
Gefüllte Blätterteig-Häppchen

GefüllteMini Hörnchen

Spießchen

Gläschen

Canapés &Häppchen

Rote Linsen Salat | mit Rote Bete | Apfel | Cranberries

Hühnchen Teriyaki | Grillgemüse | karamellisierte Rote Zwiebel | Sprossen

Schwäbischer Kartoffelsalat | Mini Fleischküchle

Kirschtomate |Mozzarella | Basilikum-Pesto | Balsamico

Tabouleh Bulgursalat | Petersilie | Tomate | Baharat

Manchego | getrocknete Tomate | Olive | Pinienkerne

Lachsrolle | Frischkäse | Spinat | Räucherlachs

Geflügelsalat | Ananas | Erbse

Pumpernickel | Camembert |Wildpreiselbeere | Birne

Honigmelone | Parmaschinken |Mozzarella

mit Kräuterfrischkäse | Thymian

ab 20 Personen

mit Ziegenfrischkäse-Creme | Datel | Rosmarin

mit Krabbencreme | geräucherte Garnele | frische Kräuter

mit Lachs-Frischkäsemousse |Wildlachskaviar | Dill

mit Curry-Dattel Hummus | gegrillte Aubergine | Sesam

mit Taramas Fischrogencreme | schwarzeOlive | Zitrone

mit Dattel-Curry Hummus | frittierte Aubergine | Sesam

Vittello Tonato 2.0 | Thunfischmousse | Kaper | gegrillter Kalbsspeck

Mini Fleischküchle | Kirschtomate | Gürkchen

Mini Rote Bete Falafelbällchen | Grillgemüse | Sprossen

Roastbeef | Parmesan | Senf-Dill Soße

Lachs | Limetten-WasabiMayonnaise | frischer Dill

Auf dem Löffel

Gratinierte Jakobsmuschel | Erbse | Safran

Lachstatar | Sour Creme | Ossetra Kaviar

Süßes

MiniMacarons | verschiedene Sorten

Petit Fours | verschiedene Sorten

Rosmarin Panna Cotta | Himbeerspiegel

Mousse von dunkler oder weißer Schokolade

Brie | Preiselbeere |Walnuss

Parmaschinken | Melone | Rucola

mit Thunfisch Tatar | SpicyMango Creme


