U NSERE BU FFET‘AU SWAH L Ab 25 Personen

Bitte teilen Sie uns Ihre Wunschgerichte mit und wir erstellen lhnen ein fir lhre Feier

passendes Angebot.

Als Hauptspeisenbuffet empfehlen wir 2 Fleischsorten, sowie 2 Sattigungsbeilagen und

1 Gemusebeilage. Plus - bei Bedarf - ein vegetarisches Gericht.

Sie haben andere Vorstellungen und Speisenwiinsche? Lassen Sie es uns wissen.

VORSPEISEN | SALAT & ANTIPASTI

BUNTER BLATTSALAT
Gemischte Blattsalate
Hausdressing | Croutons

SALAT BUFFET

Gemischte Blattsalate

Verschiedene Rohkostsalate (Gurkensalat, Karottensalat)
Tomate-Mozzarella Salat mit Basilikum

Hausdressing | Croutons

GEMISCHTE ANTIPASTI

Eingelegtes Grillgemise | mit Frischkése gefiillites Gemise
Tomate-Mozzarella | Melone mit Parmaschinen

Graved Lachs mit Honig Senf SoBe

Brotauswahl

SUPPEN

SCHWABISCHE FESTTAGSSUPPE
Rinderbriihe | Maultéschle | Markkl6Bchen | Krauterfladle

SUPPE DER SAISON
Je nach Saison:
Spargelcremesuppe | Pfifferlingrahm-Stippchen | Kiirbissuppe

FLADLESSUPPE
Feine Rinderconsommé | Fladle

HAUPTSPEISEN | FLEISCH

COQ AU VIN

Hahnchenbrust Supreme in feiner RotweinsoBe
mit Karotten, Champignons und Perlzwiebelchen
Kartoffelgratin-Tortchen

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN
Schwébische Zwiebelrostbratle mit Lemberger-Jus
Butterspétzle | buntes Ofengemiise

GESCHMORTE OCHSENBACKLE
Geschmorte Ochsenbéckle im TrollingersdBle
Butterspatzle | feines Wurzelgemiise

ZARTE KALBSSCHEIBEN

Sous vide gegarte Scheiben aus der Kalbskeule
im Riesling-SahnesoBle

Parisienne-Kartoffeln | Kaiserschoten

HAHNCHEN KOKOS-CURRY
Hahnchenbruststiicke in Kokos-Curry SoBe
mit Paprika und Ananas | Basmatireis

SCHWEINEMEDAILLONS

Medaillons vom Landschwein in PfefferrahmsoBe
oder ChampignonrahmsoB3e

Kartoffelgratin | Speckbéhnchen

PANIERTE SCHNITZELCHEN

Knusprig panierte Hahnchenschnitzelchen
oder Panierte Schweineschnitzel | BratensoBe
Butterspatzle | Schwabischer Kartoffelsalat

FEINES POLLO FINO | HUHNCHEN

Saftig gegrillte Hiihnchenoberkeule (ohne Knochen)
mit Zitronen-Thymian SoBle

Rosmarinkartéffelchen | Ofengemiise

GEBACKENER KABELJAU
Kabeljau in SafransoBe
Gemiise-Paella

ZURCHER GESCHNETZELTES
Kalbsgeschnetzeltes in ChampignonrahmsoBe
Rostitaler | Buntes Ofengemiise

VEGETARISCH

KASESPATZLE
Schwabische Kasespatzle | geschmélzte Zwiebeln

GEMUSE PAELLA
Spanisches Reisgericht mit Gemiise

SUBKARTOFFEL CURRY
SiiBkartoffelstiickchen mit Gemiise in einer fruchtigen CurrysoBe

DESSERT

Hausgemachtes Mousse von dunkler Schokolade
Hausgemachtes Mousse von weiBer Schokolade
Rosmarin Panna Cotta | Himbeerspiegel
Marillenknddel mit VanillesoBe

Creme Brulée

Rote Griitze | VanillesoBe

Ragout aus Frischen Erdbeeren | Minze

Frischer Obstsalat

Mini Maccarons | Mini Petit Fours

SIE HABEN FRAGEN?
WIR SIND GERNE FUR SIE DA,
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