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DESSERT

SIE HABEN FRAGEN?
WIR SIND GERNE FÜR SIE DA.

BUNTER BLATTSALAT
Gemischte Blattsalate
Hausdressing | Croutons

SALAT BUFFET
Gemischte Blattsalate
Verschiedene Rohkostsalate (Gurkensalat, Karottensalat)
Tomate-Mozzarella Salat mit Basilikum
Hausdressing | Croutons

GEMISCHTE ANTIPASTI
Eingelegtes Grillgemüse | mit Frischkäse gefülltes Gemüse
Tomate-Mozzarella | Melone mit Parmaschinen
Graved Lachs mit Honig Senf Soße
Brotauswahl

COQ AU VIN
Hähnchenbrust Supreme in feiner Rotweinsoße
mit Karotten, Champignons und Perlzwiebelchen
Kartoffelgratin-Törtchen

SCHWÄBISCHER ZWIEBELROSTBRATEN
Schwäbische Zwiebelrostbrätle mit Lemberger-Jus
Butterspätzle | buntes Ofengemüse

GESCHMORTE OCHSENBÄCKLE
Geschmorte Ochsenbäckle im Trollingersößle
Butterspätzle | feines Wurzelgemüse

ZARTE KALBSSCHEIBEN
Sous vide gegarte Scheiben aus der Kalbskeule
im Riesling-Sahnesößle
Parisienne-Kartoffeln | Kaiserschoten

HÄHNCHEN KOKOS-CURRY
Hähnchenbruststücke in Kokos-Curry Soße
mit Paprika und Ananas | Basmatireis

SCHWEINEMEDAILLONS
Medaillons vom Landschwein in Pfefferrahmsoße
oder Champignonrahmsoße
Kartoffelgratin | Speckböhnchen

PANIERTE SCHNITZELCHEN
Knusprig panierte Hähnchenschnitzelchen
oder Panierte Schweineschnitzel | Bratensoße
Butterspätzle | Schwäbischer Kartoffelsalat

FEINES POLLO FINO | HÜHNCHEN
Saftig gegrillte Hühnchenoberkeule (ohne Knochen)
mit Zitronen-Thymian Sößle
Rosmarinkartöffelchen | Ofengemüse

GEBACKENER KABELJAU
Kabeljau in Safransoße
Gemüse-Paella

UNSERE BUFFET-AUSWAHL Ab 25 Personen

HAUPTSPEISEN | FLEISCH

VORSPEISEN | SALAT & ANTIPASTI

VEGETARISCH

KÄSESPÄTZLE
Schwäbische Käsespätzle | geschmälzte Zwiebeln

GEMÜSE PAELLA
Spanisches Reisgericht mit Gemüse

SÜßKARTOFFEL CURRY
Süßkartoffelstückchen mit Gemüse in einer fruchtigen Currysoße

ZÜRCHER GESCHNETZELTES
Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahmsoße
Röstitaler | Buntes Ofengemüse

SUPPEN

Bitte teilen Sie uns Ihre Wunschgerichte mit und wir erstellen Ihnen ein für Ihre Feier
passendes Angebot.
Als Hauptspeisenbuffet empfehlen wir 2 Fleischsorten, sowie 2 Sättigungsbeilagen und
1 Gemüsebeilage. Plus - bei Bedarf - ein vegetarisches Gericht.

Sie haben andere Vorstellungen und Speisenwünsche? Lassen Sie es uns wissen.

SCHWÄBISCHE FESTTAGSSUPPE
Rinderbrühe | Maultäschle | Markklößchen | Kräuterflädle

SUPPE DER SAISON
Je nach Saison:
Spargelcremesuppe | Pfifferlingrahm-Süppchen | Kürbissuppe

FLÄDLESSUPPE
Feine Rinderconsommé | Flädle

Hausgemachtes Mousse von dunkler Schokolade
Hausgemachtes Mousse von weißer Schokolade
Rosmarin Panna Cotta | Himbeerspiegel
Marillenknödel mit Vanillesoße
Creme Brulée
Rote Grütze | Vanillesoße
Ragout aus Frischen Erdbeeren | Minze
Frischer Obstsalat
Mini Maccarons | Mini Petit Fours


